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Guayaquil, Domingo 20 de Septiembre de 2009

! : iL PROYECTO SE EJECUTARA EN DOS ARDS

La Espol ofrecera
harina de bananoa
los panificadores

EL objetivo es sustituir el trigo por productos agricolas propios, con alto valor
nutritivo, que puedan ser utilizados en la elaboracion de pan, galletas y fideos

Martha Torres Moreno
Guayaquil

técnica del Litoral (Espol)

ejecuta un proyecto que
tiene como finalidad disminuir
la importacién de trigo en el
pais y mejorar la calidad del
pan y otros productos que se
elaboran con harinas.

La propuesta consiste en
elaborar harina de banano en
forma artesanal y ecolégica,
que se podra utilizar sola o co-
mo ingrediente de una harina
compuesta con alto valor nutri-
tivo, a base de productos agri-
colas nacionales como soya,
avena, quinua, entre otros.

La mencionada harina po-
dr4 ser empleada en los proce-
sos de panificacién, pasteleria,
extrusion, etc. .

El proyecto esti a cargo de
un grupo de investigadores del
Instituto de Ciencias Quimicas
y Ambientales, de la Espol.

Tiene el aval de la Secretaria
Nacional de Ciencia y Tecnolo-
gia (Senacyt), que entregara
$ 440.00 para financiar los tra-
bajos que tienen tres compo-
nentes que deberdn ejecutdrse
én el transcurso de dos afios.

El primero tiene que ver con
la construccién de prototipos
de deshidratadores solares pa-
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La Escuela Superior Poli-
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SECADO. Ratil Paz y Stefanie Burgos, maestros y estudiantes de la Espol, muestran algu-
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nos granos que han side secados con el prototipo de maquina deshidratadora.

envia el calor a una camara
donde hay un conducto que se-
cara la humedad de los alimen-
tos colocados en un pequefio
horno. La temperatura del ca-
lor es controlada a través de
equipos electrénicos que estan
instalados en el mismo sitio.
Al momento se han hecho
pruebas de secado de banano
y arroz, que estin listos para
la molienda a fin de obtener
la harina. Pero para ello se
necesitan los molinos, que
seran adquiridos una vez que
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dio para mejorar la forma de
trabajo en la elaboracion del
pan y ahorrar energia (gas o
eléctrica) en las panaderias.

Desde hace tres meses, de-
cenas de panaderias de Gua-
yaquil han sido visitadas por
los investigadores, con la fi-
nalidad de consultar el tipo
de energia que utilizan y po-
der recomendarles cuédl es la
mas adecuada.

“Hemos tenido problemas
en esta tarea, porque los pa-



* Proyecto de la Espol aprobado por la Senacyt: "Elaboracién artesanal
y ecoldgica de harina de banano para consumo humano"

Duracit;n: 2 ad ﬁ OS

Costo: $ 440 .000

COMPONENTES:

0 Construir prototipos para
deshidratar (secar] los

alimentos de los cuales se extraera

la harina de banano.

puede ‘elaborar pan, coladasy s

Esta fase de mvesngacmn sela esté ]

Sniciandb.

nificadores creen que van a

perder el subsidio del gas y
por ello se niegan a darnos la
informacién que requeri-
mos”, indica Paz.

No obstante, asegura que
las encuestas contintian y
que esperan mayor apertura
por parte de los panificado-
res.

El tercer componente del

Ubicacién
del horno

Todo este proceso cuenta
con equipos de medicion.

omo funciona::
energia solar pasa

Este envia el
aire caliente
a una camara
donde hay un
conducto que
secara la
humedad de
los alimentos
que estaran
colocados en
un pequeno
horno.

Rayos
| solares

n vidrio en cuyo interior
una plancha de cobre gue
" torma un color oscuro que absorbe las
ondas solares para que el cat#; s
acumule en un extractor.

proyecto es la elaboraciéon de
los productos utilizando la
harina compuesta. Con ella
se puede elaborar pan, galle-
tas, fideos, coladas y produc-
tos extrudidos
snacks y otros similares. Esta
fase de investigacion se la es-
ta iniciando.

Para que el objetivo sea al-

canzado, este programa CO1
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como los.

templa la creacién de una es-
cuela de arte blanco, donde
se ensefe a utilizar las hari-
nas compuestas, directamen-
te a los panificadores. Asi-
mismo, se promovera la crea-
cién de empresas artesanales
que produzcan esas harinas.
Este trabajo tomard mads
tiempo del previsto en el cro-
TEyN i
nograma original. s
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e de'deshidrat¥oresdotares: ‘Pa-
ra secar los alimentos de los
cuales seextraerd Tatrarima;
no de estos ‘équipos, de
tro que deberdn adquirirse,
esta instalado y funcionando
en la Facultad de Ingenieria
Mecénica y de la Produccién.
Se trata de una maquinaria
que absorbe la energia solar, 1a°
acumula en un extractor que

Productos con mayores
nutrientes ayudaran a
disminuir desnutricion

El trigo es un alimento bési-
co en la dieta de la poblacién
ecuatoriana (sirve para ela-
borar pan, fideos y balancea-
do), que esta siendo impor-
tado en una cantidad de

aproximadamente 500.000
toneladas al afio.

Pero existe preogupacion
porque este cereal -que es.de
consumio masivo- ha sufrido
un incremento de precios
que ‘obliga al Gobierno a

subsidiar su importacién.

“" “Si bien se justifica un
“subsidio temporal de este
cereal, paralelamente hay
que tomar medidas para in-
crementar su produccién o
sustituirlo por cultivos agri-
colas nacionales como el
arroz, mafz, banano, etc.,
que es lo que se intenta lo-
grar con el programa”, indi-
ca Raidl Paz, quien estd a
cargo de la tarea.

De esos productos se podrd
extraer la harina para elaborar
alimentos més nutritivos y
propios, que ayuden a dismi-

. nuir la desnutricién que afec-
ta a un grdn sector de la pobla-
cién, sobre todo a la infantil.

Segtin el Observatorio de
los Derechos de la Nifiez, en
el pais el 26% de los nifios
ecuatorianos menores de
cinco afios tiene desnutri-
ci6én crénica, de ese total, el
6,35% la tiene extrema.

'y

serdn adquirides-una vez que
la Senacyt haga nuevos de-
sembolsos.

“Nos han entregado 190.000
délares para ejecutar los traba-
jos iniciales, cuando nos entre-
guen el resto avanzaremos con
la tarea”, indicé Raul Paz, di-
rector del proyecto politécnico.

. El segundo componente del
proyecto comprende un estu-
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P DEMANDA
El trigo, maiz, arroz, etc.,
se estan utilizando para
elaborar biodiésel, con lo
cual aumenta la
demanda de estos
productos y su precio.
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| 4 HAMBRE
Segun la FAO, mas de
1.020 millones de

. personas padecen
hambre en el mundo,
pese a producir
alimentos suficientes.

LAS METAS

El objetivo principal de la
FAQ es reducir el
nimero de personas que
padecian hambre en un
50% antes del fin del afio
2015.

De 205.314 menores de
un afio,.el 70% padece de
anemia y que de 165.180
mujeres embarazadas el
60% la tiene.

“Esto es fruto de una
mala alimentacién que se-
rd contrarrestada con la
entrega de productos mas
nutritivos y al alcance de
toda la poblacién”, dice
Paz. (MTM)
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