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EL INGENIOYLACREATIVIDAD
SEFUSIONANPARACREAR ‘APPS’

Este emprendimientonació
hacedos años enGuayaquil.
CyclopsBunny crea aplicacio-
nesparamóviles ypáginas
webs; logos e ilustraciones;
videospromocionales....

H acer cosas lindas’. Esa es la iloso-
fía y eslogan de Cyclops Bunny,
un emprendimiento que nació en

junio del 2012. Sus propietarios, María
Paz Velarde y Juan Carlos Feijoó, se co-
nocieron en un anterior empleo, al que
renunciaron para emprender juntos y
combinar sus habilidades.

Feijoó es diseñador gráico y Velarde
es egresada de Ingeniería en Compu-
tación y Desarrollo Web, ambos de la
Escuela Superior Politécnica del Litoral
(Espol). Cuando trabajan, Feijoó es el
encargado de diseñar la parte visual del
proyecto y Velarde lo desarrolla.

Inicialmente, empezaron creando pá-
ginas webs, que lo ofrecían a negocios
que no contaban con un sitio en Inter-
net. Para ello invirtieron USD 4 000 en
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Juan Carlos Feijoó, Natalia Campos yMaría Paz Velarde, en el negocio.

la compra de computadoras.
Posteriormente, con alianzas y tra-

bajos que surgieron con empresas como
Domos Soluciones yAgencia Laika, ellos
incursionaron en la creación de aplicacio-
nes móviles y para webs.

Alejandro Varas, CEO de Domo So-
lucionesWeb&TI, comenta que la alian-
za estratégica surgió a inicios del 2012.
“Juntos hemos creado juegos y aplicacio-

nes para actividades promocionales para
el mercado local”.

Uno de los proyectos que desarrolla-
ron en conjunto fue una aplicación de
Gatorade para el sistema Android. Esta
aplicación, que mostraba los beneicios

del deporte y cómo
llevar una nutrición
correcta, se usó en di-
ferentesmaratones que
organizó la marca.

También han desa-
rrollado aplicaciones
para empresas como
De Prati y productos
como Scott; en esta ex-
periencia crearon una

aplicación interactiva para Facebook.
Para Feijoó trabajar en el diseño de

una aplicación es divertido. “Tengo que
crear, dibujar, pensar cómo ubicar los
requerimientos del cliente de una forma
divertida y que enganche a los usuarios”,
comenta este joven de 24 años.

Cyclops Bunny también desarrolla
aplicaciones para las operaciones empre-
sariales, como una creada para la irma
Nobis. Este proyecto tardó un año, pues
incorporaron funciones para transaccio-
nes de pedidos.Otro de los servicios que
piensa incorporar este emprendimiento
es el de Social Media Manager.

Para Velarde, cada vez que desarrolla
una aplicación para las plataformas An-
droid o iOS (iPhone) es un reto. Ella dic-
tó una conferencia en la pasada edición
de Campus Party en Quito (septiembre
del 2013). Esta fue sobre el SoftwareDe-
velopment Kit (SDK) de Android.

Desarrollar una ‘app’
El proceso. Crear una aplicación
les puede tomar entre unmes y un
año. Depende de la complejidad.

Tipos. Pueden ser para webs omó-
viles. Las aplicaciones son interac-
tivas o informativas, estas últimas
son, principalmente, para negocios.
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Programa enfocado a no-profesionales que desean obtener conocimientos sólidos del arte culinario a la
vez que se los introduce demanera práctica al mundo del servicio, el vino y su maridaje. Prepara al alumno
en bases y técnicas culinarias internacionales mediante un método teórico – práctico. Descubriremos los
secretos de España, Italia, Francia, Ecuador, panadería, pastelería, cocktelería y vinos, entre otros temas.

Fecha de Inicio: Lunes 17 de marzo, 2014
Horario: Lunes y miércoles de 18:30 a 21:30 Número de clases: 35

Presencial: 70% práctico - 30% teórico

Dictado por profesores del Instituto de Arte Culinario de la Universidad San Francisco de Quito que pertene-
ce al Institut Paul BocuseWorldwide Alliance.

Costo de la certificación: $ 2.950,00 Consulte nuestros planes de financiamiento. Incluye materiales
primas, material teórico y cerfiticado avalado de la USFQ.

Certificación
en Cocina
para Aficionados y Gourmands

• Enciende tu pasión culinaria
• Aprende la cultura gastronómica del mundo.
• Reduce tu estrés laboral
• Cocina como los profesionales
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