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‘Sabor y buen gusto’ es el lema de 2 
primas que, en la entrada de la coo-
perativa Puertas del Sol, han conse-
guido que el ceviche de concha se 
destaque en el lugar. Sus asiduos 
clientes son los traileros y buseteros 
que circulan por el sector.  

Cobijada por la sombra de un 
frondoso árbol, Khaterine González, 
de 24 años, sabe que en su negocio 
el tiempo es primordial y que, ade-
más, es necesario mantener limpias 
y organizadas las 2 mesas de tablo-
nes de madera que sirven de come-
dor a sus clientes. 

“La mayoría de los que se detienen 
no cuentan con mucho tiempo. Ante 
ello se requiere rapidez y agilidad para 
negociar y transar”. 

La jornada laboral es de alrede-
dor de 10 horas diarias. En ese lapso 
pueden vender hasta $ 120, mien-
tras la inversión no supera los $ 30. 
Además ofrecen colas y jugos. 

Servirse este platillo tiene costos 
que van entre los $ 3 y $ 6 depen-
diendo del gusto del cliente. Lo 
puede acompañar con arroz y una 
funda de chifle, ambos a un costo 
adicional de $ 0,50. 

“Desde julio del año pasado esta-
mos en este sitio que es estratégico 
para nuestros clientes, porque lo 
pueden atisbar desde lejos. Además 
está cerca del manglar”, manifiesta 
Marcela Maridueña, quien es madre 
de 2 varones y una niña.  

La pata de mula o concha prieta, 
como también se la conoce, se com-
pra en Machala, provincia de El Oro. 

“Mi mamá es quien nos trae las 
conchas; ella tiene a un proveedor 
que se las entrega frescas y esto 
nos da la seguridad de contar con 
la materia prima para elaborar este 
plato que es muy apetecido”, des-
taca Khaterine.  

A un costado, su prima Liseth 
Tumbaco González ajusta el espacio 
de no más de 3 metros.  

Un poco más allá se ubican fundas 
para la basura, 2 hieleras de espuma 
flex y unos tarros con agua para lavar 
los platos. 

Un tráiler se parquea al pie del 
letrero de las primas González; es la 
señal de la llegada de un cliente. 
Este, sin demora, pide la especiali-
dad de la casa: el ceviche.  

Liseth coloca sobre la mesa to-
mates, cebollas curtidas rebanadas 
en cuadritos, limones jugosos, 
aceite, sal, pimienta y mostaza.  

El plato está listo y Pedro Rosa-
les, de 48 años, se apresura a de-

LA VENTA ES A POCOS METROS DE LA ZONA PROTEGIDA DE MANGLARES DEL SALADO

El ceviche de concha 
conquista los paladares  
en el sur de Guayaquil

Los moluscos llegan desde Machala y se comercializan entre 

conductores que pasan por la cooperativa Puertas del Sol. 

gustarlo sin quitarle un ‘ojo’ de en-
cima a su preciada carga, por lo 
cual se sienta frente a ella.  

“Algunos amigos me han contado 
que en este lugar del Guayas se 
puede comer sin miedo concha 
fresca y así debe ser si está cerca del 
manglar”, comentó el camionero 
ante la mirada y sonrisas cómplices 
de las mujeres que no lo contradije-
ron. 

Este carchense hace una pausa 
solo para beber algo de jugo, al 
tiempo que recuerda haber escu-

chado que este platillo costeño es 
afrodisiaco. 

Khaterine sugiere —para engan-
char al cliente— que si retorna 
puede degustar otros ceviches ade-
más del de concha, como el de cala-
mar, pulpo y pescado, o hacer un 
mix con todo. 

Con casi 4 horas de trabajo, las 
primas González se frotan las manos 
como señal de que han conseguido 
la mitad de la ganancia del mejor 
día. “Algunas veces las cosas no van 
bien y con problemas se vende unos 
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$ 15, pero sabemos que esto no es 
siempre. Un día se gana mucho y, 
otro, las ganancias no son altas”. 

Las primas, con paciencia, espe-
ran entre bostezos y algo de sueño, a 
los clientes para que las acompa-
ñen, aunque sea por unos minutos, 
en ese sitio por donde muchos han 
pasado, pero pocos se han detenido 
a probar este tradicional platillo.  

Los carros van y vienen. El ruido 
de los motores es fuerte. Dos camio-
nes se detienen y los choferes bajan 
a probar la delicia marina. (I)

La Espol prepara la Gran Feria de Productos Nutricionales

La licenciatura en Nutrición de la Facultad de Ciencias de la Vida ha preparado este 31 de enero la Primera 
Gran Feria de Productos Nutricionales Funcionales. La actividad se realizará en la planta piloto de Licnut en la 
planta baja del edificio de las aulas, desde las 10:00 hasta las 14:00. (I)

El negocio lo inició su padre hace 40 años. 
Empezó vendiendo bollos, cazuela y guatita 
en un quiosco en la esquina de Ambato y 
Colombia. Pero la insistencia de sus 
comensales hizo que también venda 
encebollados. Y no es para menos, 
reconoce su hijo, Sergio Antepara, de 33 
años, si en Guayaquil lo que más se come 
en la mañana es este tradicional plato. 
Hace 12 años su padre decidió retirarse del 
negocio. Cuenta que al principio como no 
tenía vehículo se transportaban en carros 
de alquiler hasta el mercado Caraguay. 
“Algunas veces los productos se mojaban y 
hasta fueron asaltados. Eso nos sirvió para 
fortalecernos y perder el miedo”. 
Al principio el local se llamaba Mayrita, 
nombre de la hermana mayor de Sergio, 

pero como ella no estaba 
vinculada a la actividad 
decidieron ponerle el 
nombre de quien le 
daba vida al negocio, 
Danilo. 
La unión familiar ha 
sido el principal 
motor de este 
negocio y eso ha 
generado un buen 
ambiente laboral. 
Rosa Rosero, madre de 
Danilo, quien está a cargo de 
la picantería, es quien se encarga 
de cobrar. 
Jorge Luis Vera, de 40 años, lleva 27 
trabajando en la picantería. Inicio cuando 

era niño y luego de años de 
trabajo decidió quedarse. 

Para Roberto Lozada, 
un cliente que tiene 
más de 15 años 
visitando el lugar, el 
restaurante ofrece 
variedad al 
consumidor. Si bien 

el encebollado es el 
plato fuerte en las 

mañanas 
guayaquileñas, aquí se 

ofertan bollos, cazuelas, 
sudado de pescado y otras 

variedades marineras. Pero lo que 
sobresale es el ambiente familiar y el buen 
trato al cliente. (I)

EL PERSONAJE

“El buen emprendedor  debe hacer que su negocio crezca”

Sergio Danilo Antepara Rosero 
Propietario de Danilo picantería 

MÁS NOTICIAS

El proyecto incentiva a los jóvenes

Prefectura del Guayas 

crea orquesta sinfónica

Con la participación de 70 jóvenes nace la 
Orquesta Sinfónica Juvenil de la Prefectura 
del Guayas. Proyecto educativo, social y 
cultural, dirigido a adolescentes y jóvenes 
de escasos recursos económicos y en 
situación de riesgo. (I)

Las funciones son gratuitas

Cine colombiano en la 

Casa de la Cultura  

La Cinemateca Nacional del Ecuador 
presenta una selección de lo mejor del 
cine colombiano. Hasta el 29 de enero se 
exhibirán 13 películas aclamadas y 
aplaudidas en Latinoamérica. (I)

El Miduvi otorgó títulos

Las certificaciones se 

entregaron en Balzar

El Ministerio de Desarrollo Urbano y 
Vivienda entregó 25 certificados de bonos 
de vivienda a beneficiarios del comité 
Todos Somos Unidos, ubicado en la 
parroquia San Jacinto, Balzar. (I)

El objetivo es la delimitación marítima 

Crucero binacional 

Ecuador-Costa Rica

Desde hoy, en Salinas, el buque Orión 
efectuará trabajos técnicos de extensión 
de la Plataforma Continental en Cordillera 
Submarina de Cocos, Costa Rica, más allá 
de las 200 millas. (I)  

Municipio repara uniones de puentes

Obras en la Perimetral 

causa embotellamiento 

El reemplazo de las uniones de los pasos a 
desnivel de la Perimetral continuará en el 
viaducto de la entrada de la 8, en la 
avenida Casuarina y al pie de El Fortín. (I)

60 INTERVENCIONES SE HAN PLANIFICADO 

Operaciones gratuitas para 
pacientes con labio leporino

Redacción País Adentro 
Guayaquil 

El próximo sábado 4 de febrero, 
desde las 09:00 hasta las 13:00, se 
realizará la preselección de pacien-
tes con labio leporino y paladar 
hendido (labio fisurado) que serán 
beneficiados con cirugías gratuitas 
efectuadas por la fundación Global 
Smile.  

Los galenos evaluarán a los inte-
resados en las instalaciones del 

hospital infantil León Becerra, en el 
sur de Guayaquil. Se prevé efectuar 
las 60 intervenciones en marzo.  

Este será el séptimo año conse-
cutivo que la fundación realiza ope-
raciones en pacientes con esta mal-
formación. El único requisito para 
ser evaluados es portar la cédula de 
identidad el paciente. 

Además, se confirmó que se 
mantendrán los servicios y procedi-
mientos complementarios en odon-
tología, ortodoncias, terapias de 
lenguaje, ayuda psicológica y so-
porte en el área social. (I)  

La mayoría de clientes son conductores de la Sierra que van camino al Puerto Marítimo de Guayaquil. 


