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Guayaquil (I)

La Escuela Superior Poli-
técnica del Litoral (Espol) 
abrirá seis nuevas carre-

ras a partir del primer ciclo aca-
démico 2017-2018 que empe-
zará en mayo. 

Ingeniería en Materiales; en 
Tecnologías de la Información; 
y Mecatrónica; así como licen-
ciatura en Matemáticas; Diseño 
en Productos; y Arqueología 
son las nuevas ofertas académi-
cas de este centro de estudio 
superior que apuesta por carre-
ras integradoras y aplicadas a la 
solución de problemas. 

Las carreras de ingenierías y 
la licenciatura en Matemáticas 
tienen una duración de cinco 
años de estudios, mientras que 
el resto se aprobará luego de 
cuatro años, informó Cecilia 
Paredes, vicerrectora académi-
ca de la Espol, al señalar que 
muchas de ellas son las prime-
ras que se abrirán en el país. 

La Mecatrónica es una carre-

ra que se venía proyectando 
desde hace algunos años, cuyas 
áreas cubiertas incluyen robots 
manipuladores y celdas de fa-
bricación, accionamientos elec-
tromecánicos, software de con-
trol, sensores e instrumenta-
ción, etc. La Espol tiene Inge-
niería Mecánica y Electrónica, 
pero ahora estamos involucran-
do los sistemas automatizados 
y robotizados, indica. 

La Ingeniería en Tecnologías 
de la Información nace de la 
necesidad de formar profesio-
nales con conocimientos para 
atender la infraestructura y las 
personas que la utilizan. 

La Ingeniería en Materiales 
se enfocará en el área de meta-
les, plásticos, cerámicos y ma-
teriales compuestos. 

Paredes asegura que la licen-
ciatura en Matemáticas es ne-

cesaria en la entidad, porque es 
la base para el desarrollo de la 
ciencia e ingeniería. Actual-
mente nos faltan matemáticos 
y físicos, no solo para la docen-
cia, también para la investiga-
ción. Quienes se gradúen en 
esta área reducirán la brecha 
que hay en este campo. 

La carrera de Arqueología se 
cerró hace años, pero ahora se 
vuelve a abrir debido a la de-

manda de preservar la cultura. 
Es pertinente en la Espol por-
que necesitamos que los estu-
diantes, en su mayoría de inge-
niería,  tengan visiones diferen-
tes: humanistas, cultural y de 
contexto, explica. 

La licenciatura en Diseño de 
Producto es una combinación 
entre el área de diseño, inge-
niería y administración. Está 
enfocada a pensar no solo en la 
parte técnica de las cosas nue-
vas, sino en su presentación. 

Quienes deseen postular pa-
ra estas carreras deberán ins-
cribirse hasta el 11 de enero en 
la página web de la Espol.

Mecatrónica y TIC, entre las 
nuevas carreras de la Espol
La universidad busca enseñanza más combinada ❚ El 11 de enero termina el 
plazo para la postulación de estudiantes ❚ Hay más de 3.000 inscritos 

Área. La carrera de Diseño de Productos busca crear cosas nuevas que cambien la vida de las personas.
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CARRERAS  

tiene la Espol sumando las 
seis nuevas que reclutará a 

240 estudiantes.

LA CIFRA

Esperamos que la 
Senescyt entregue 
más recursos a la 

Espol para contratar más 
docentes y adecuar 
laboratorios. 
CECILIA PAREDES 
vicerrectora académica de la Espol

LAS FRASES

Es un reto que 
estamos 
asumiendo, pero 

estamos preparados para 
formar a nuevos 
profesionales” 
KARLA CAICEDO 
coordinadora de Diseño de Productos
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AGENDA? DÉJENOS CONOCER  
SUS EVENTOS ENVIÁNDOLOS AL 

CORREO ELECTRÓNICO:  
GUAYAQUIL@GRANASA.COM.EC

C I U DA D  V I VA
■ Amistoso de karate do

en Liceo Panamericano

13:30 En el Liceo
Panamericano se 

desarrollará hoy un tope 
técnico amistoso de karate 
do que contará con la 
presencia de 70 niños de 
las instituciones educativas 
Torremar, Instituto Particular 
Abdón Calderón y el colegio 
anfitrión. El evento busca 
fortalecer la confianza en el 
nivel competitivo.

■ Un realizador nacional
lanza su ópera prima

19:30El realizador
Julián Baquerizo 

estrena el documental 
‘Chen, el viaje de un chinito’, 
obra que narra la historia de 
un joven coreano que, tras 
una serie de robos, debe 
aprender a confiar 
nuevamente en el país que 
lo acoge. Se presentará en 
el auditorio del MAAC. El 
ingreso es libre. 

■ La Orquesta Sinfónica
retoma su temporada

20:00La Orquesta
Sinfónica de 

Guayaquil retoma su 
temporada con un recital 
que contará con música 
académica y nacional. Este, 
que tendrá la intervención 
del solista japonés Tadashi 
Maeda, será dirigido por 
Patricio Jaramillo y se 
realizará en la iglesia San 
Francisco. 

Atentos a cada palabra, los 
pequeños estudiantes de la 

Unidad Educativa Nuevo Mun-
do observaban al chef Antonio 
Pérez contar la historia del pe-
queño Escoffier, un niño que 
descubre la belleza de la cocina 
junto a su abuela. 

Este pasaba las páginas y se 
detenía en las ilustraciones pa-
ra preguntarle a su joven au-
diencia qué opinaba sobre la 
cocina, las visitas familiares y 
los vegetales. Risas y aplausos 
acompañaban la lectura del pri-
mer libro infantil del chef eje-
cutivo del hotel Oro Verde. 

Sin embargo, los primeros 
lectores de la obra no fueron 
estos pequeños, sino los pro-
pios hijos del cocinero transfor-
mado en autor, por quien este 
decidió escribir la obra. 

Mis hijos siempre me pre-
guntan cosas sobre ser cocine-
ro. Quieren saber más sobre 
los instrumentos que se usan 
en la cocina, el vestuario, y qui-
se hacer una obra, para ellos y 
para otros niños, sobre este be-
llo oficio, indicó. 

El libro, escrito en inglés, es-
pañol y francés, y de dieciocho 
páginas de extensión, cuenta 
con imágenes creadas por el 
propio autor a carboncillo y que 
luego fueron transformadas en 
los dibujos que acompañan la 
obra por el ilustrador ecuatoria-
no Daniel Chonillo. 

El protagonista de la obra es 
una versión miniatura del afa-
mado cocinero y escritor fran-
cés Auguste Escoffier, a quien 
Pérez, puertorriqueño de naci-
miento y quien reside en el pa-
ís desde hace siete años, consi-
dera su héroe personal. 

No se me ocurrió un mejor 
personaje que este, y resultó ex-
celente, porque es él quien guía 

a los niños por este mundo ma-
ravilloso, señaló. 

Entre los datos interesantes 
que Pérez compartió con su 
público, contó que Escoffier 
fue el creador del concepto del 
menú en los restaurantes. 

El final de la lectura se dio 
en medio de los vitoreos de los 
pequeños. Tras esto, los alum-
nos se acercaron a unas largas 
mesas donde tuvieron la opor-
tunidad de decorar galletas jun-
to al chef.  

Pérez indicó que en los pró-
ximos eventos para promocio-
nar la obra, que también se da-
rá en Quito, seguirán este mis-
mo formato.                        MTN

El chef Antonio Pérez lanzó 
un ‘dulce relato’ para niños 
30 pequeños oyeron el 
relato y prepararon 
galletas junto al autor 

Distribución. La obra está 
a la venta en el hotel Oro 
Verde y la panadería Masa-
madre, así como a través 
del correo elpequenoes-
coffier@gmail.com. Su cos-
to es de $ 15. 

EL DETALLE
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Presentación. El chef interactuó con treinta pequeños durante el evento. 

PERFIL

Un literato 
a puerta 
cerrada
■ Entre los motivos que el
chef da para la creación de 
esta obra está su amor por 
la historia de la literatura. 
Este no es su primer libro, 
pues previamente presen-
tó en el mercado El reper-
torio de la cocina, una 
obra sobre los términos 
usados en la alta cocina 
francesa. Ya prepara un 
nuevo libro relacionado a 
lo gastronómico. 

Además no descarta 
realizar una serie sobre el 
pequeño Escoffier. Me en-
cantaría que descubriera 
otras profesiones o lugares 
junto a los niños, dijo. 

Su esposa Elina Amores de Vivanco (+); hijos: Elina, Sonia, Nadia, Jorge y
José Vivanco Amores; hijos políticos: Eduardo Tagle (+), Patricio Andre,
Patricia Menoscal y Adriana Arregui; nietos: Tagle Vivanco, Andre Vivanco,
Vivanco Andrade, Vivanco Menoscal y Vivanco Arregui; bisnietos: Jaramillo
Andre, Tagle Suárez, Vivanco Arguello; hermanas: Celia María (+),  Rosa,
Bertha (+) y Blanca Vivanco Mendieta; sobrinos: Ramos Vivanco, Núñez
Vivanco, Febres Vivanco y Arrobo Vivanco.

Expresamos nuestro sentimiento de profunda gratitud a quienes demostraron
su solidaridad y afecto en esos momentos de inmenso dolor haciéndose 
presentes, enviando ofrendas florales, notas de pesar y demás manifestaciones 
solidarias.

Extendemos este agradecimiento a todos los medios de comunicación que
además de participar su deceso, publicaron semblanzas y recordatorios.
Merece especial agradecimiento el Lcdo. Galo Martínez Merchán y todo el
personal de Diario Expreso.

Invitamos a las misas que por el eterno descanso de su alma se realizarán en:

Guayaquil: Iglesia La Anunciación, día 7 de enero del 2017 a las 10:00

Quito: Capilla de la Universidad Católica, día 8 de enero del 2017 a las 
12:00

Loja: Iglesia de las Monjas Conceptas, dÍa 10 de enero del 2017 a las 17:30

Por su asistencia a este acto de fe cristiana, anticipamos nuestro
agradecimiento.

AGRADECIMIENTO E INVITACIÓN A MISA DE RÉQUIEM

Al recordar con infinita tristeza el primer mes del sentido fallecimiento del Sr.
Lcdo.

JORGE EDUARDO
VIVANCO MENDIETA


